Sauska Tokaj Extra Brut

Magnum
Tokaj

®  SAUSKA

Ajanlott fogyasztasi 8-10 °C
hémérséklet:

Alkohol: 12 %
Kiszerelés: 1,51

Melegfényl(i art deco arany. Kajszibarackos, mezei virdgokkal teli illata a szajban lédus
kortével, és Gszibarackkal egésziil ki. A furmint dominanciaja er6teljesebbnek tlinik ebben
a méretben, az aprd, lendiiletes buborékok egyenletesen, finoman teriilnek szét a szajban.
A sav, cukor, gyiimolcs és buborék négyesfogata ebben a volumenben talél a
legharmonikusabban egymadsra, ezért igazdn érdemes eltenni ezt a palackot és
elfelejtkezni réla par évre. Jl all majd neki az id6.

Sz06lészet-Boraszat

A sz0616t kézzel sziireteljiik, egészfiirtos préseléssel dolgozzuk fel a tokaji bordszatban. A kierjedt szaraz
alapborok szelekciéja és meghatarozott aranyl hazasitdsa mar budafoki pincénkben torténik. A harmaéniat és
egyensllyt reserve hozzdaddsaval biztositjuk. A masodik erjedés fazisatdl a palackok hagyomanyos mészké
pezsgbpincében érnek, évszaktdl fliggetlenil allandd 12 -16 fokos hémérsékleten, 80-82% magas relativ
paratartalommal. Pezsgénk tobb mint 36 hénapig érett palackban. Dosage: 4 gr/|.

Részletek

Megnevezés
Sav

Alkohol
Kiszerelés

Kdstolas

Pezsg6
7,59/l
12 %
1,51

Sziiret kezdetének id6pontja

Palackozés
PezsgGkészités
Erlelési id6

SAUSKA VILLANY
SAUSKA TOKAJ
SAUSKA BUDAPEST

Méthode Traditionnelle
minimum 36 Hénap

Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz.
Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz.
Cim: 1222 Budapest,
Nagytétényi ut 36-42

Melegfény( art deco arany.

Kajszibarackos, mezei virdgokkal
teli illat.

A széjban lédds kortével, és
Oszibarackkal egésziil ki a virdgos
illat.

Telefon: +36 30 220 1339
Telefon: +36 20 535 3000
Telefon: +36 30 605 3453

E-mail: villany@sauska.hu
E-mail: tokaj@sauska.hu
E-mail: budapest@sauska.hu
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