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TOkaJ| ASZU 6 PUttOnyOS Ajanlott fogyasztasi 10-12°C

] hémérséklet:
Tokaj 2003 Alkohol: 10 %
Kiszerelés: 0,51

Nagyrészt furmint, kis harslevel(ivel. Ragyogd aranyszin. lllatdban vanilia, aszalt

SAUSKA | gylimolcsok, féleg sargabarack jelennek meg. Kortydban vanilia, anandsz, mazsola és

“Tokaji Aszd

Sz06lészet-Boraszat

e sit6tok tarsul be. A cukrot vibrald, élénk savak egyensilyozzak. Libamaj és finom érett
francia sajtok dlombeli parja. Természetes cukortartalom: 225 gr/I.

Az alapborhoz ézzel sziireteltlik és egész fiirtben préseltiik a sz616t. A t6kérdl kézzel, egyesével sziireteltiik az
aszuszemeket. A bor (j tolgyfahorddban sajat élesztvel erjedt 8 hdnapig. 36 hdnapig érleltiik Uj tolgyfahorddkban
(féként magyar, de francia és amerikai tolgyfa hordékban).

Részletek Késtolas
Megnevezés Desszertbor Ragyogé aranyszin.
Sav 9,249/l
Alkohol 10 % lllataban vanilia, aszalt
Kiszerelés 05| gylimolcsok, féleg sargabarack
Sziiret kezdetének id6pontja 2003-11-04 jelennek meg.
Palackozas 2006-11-21
Erlelés L'Jj tt')Igyfahordéban (magyar, Kortyéban vanilia, ananasz,
francia, amerikai) mazsola és siit6tok tarsul be. A
Erlelési id6 36 Hoénap cukrot vibrald, élénk savak
egyensulyozzak.
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