®  SAUSKA

Sa USka TOka“ ASZU 5 Ajanlott fogyasztasi 10 °C
Puttonyos hémérséklet:

Alkohol: 1,5 %
Tokaj 2019 Kiszerelés: 051

Elegéans, Osszetett és gazdag aszu, egy kiemelked6 évjaratbdl. Kajszibarack, alma,

SAUSKA

citromolaj, narancsszelet, mandula és akdcméz az indulé illattengerben, amely olajosan
Toxaa asz gazdag kortyban teljesedik ki safrany, narancslekvar, fahéj és érett mangé izjegyekkel,
leny(ig6z6 mineralitdssal. Harmonikus mégis vibraléan izgalmas, érzéki bor. Szépsége mar

most kifinomult, de rengeteget érik és valtozik majd a kovetkez6 harminc év soran.
Természetes cukortartalom: 151 gr/I.

Sz6lészet-Boraszat

Az aszUszemeket a szliret masodik felét6l tobb menetben gydjtottiik. A feldolgozas sordn az aszut egészben
aztattuk 24 6ran at, erjed6 mustban. Préselés utan tartalyban erjesztettiik. 24 hénapig érett 10 % Uj, 90 % 2-5 éves
horddkban. 2022. november 2-4n palackoztuk.

Részletek Késtolas

Megnevezés Desszertbor Halvany arany szindi.

Sav 7,45 g/l

Alkohol 1,5 % Kajszibarack, alma, citromolaj,

Kiszerelés 05|l narancsszelet, mandula és

Sziiret kezdetének id6pontja 2019-11-14 akdcméz.

Palackozas 2022-11-02

Erlelés Uj és hasznélt francia Séfrany, narancslekvar, fahéj és
horddkban érett mango, leny(igozé

Erlelési id6 24 Hénap mineralitas.

Korabbi évjaratok

2017;
SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz. Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz. Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu

Nagytétényi ut 36-42
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