®  SAUSKA

Sa us ka Syra h Ajanlott fogyasztasi 17-18 °C

. hémérséklet:
Villany 2021 Alkohol: 13.5 %
Kiszerelés: 0,751

Ude gyiimélcsillat rengeteg édes afonya és szeder aroméval, az ibolyavirdggal, tavaszi
mez6 vibralassal. Zamatos izvildgdban a szederlé dominal fehér és fekete borssal,
kardamommal és konny( tolgyillattal. Kozepesen testes és lédus, eleven és dinamikus.
Barany, pepperoni pizza, finom hideg husfélék tarsa, remek beszélgetébor.

Sz06lészet-Boraszat

A kézzel sziiretelt gondosan valogatott sz616t kiméletes roppantas utan rovid ideig dztattuk. Tartalyban és kis
méret(i francia hordékban tortént a kontrollalt alkoholos erjesztés és almasavbontas. Az ezt kdvet6 20 napos
héjondaztatassal hangsulyoztuk a fajta vezets jegyeit, aromait. Kiméletes préselést kovetéen 10 hénapos
tolgyfahordéds érlelést kapott (20 %-ban Gj hordd).

Részletek Kdstolas
Megnevezés Bor Mély rubin, lilas reflexekkel.
Sav 5149/l
Alkohol 13.5 % Ude gyiimélcsillat rengeteg édes
Kiszerelés 0,751 afonya és szeder aromaval, az
Sziret kezdetének id6pontja 2021-08-25 ibolyavirdggal, tavaszi mez8
Palackozas 2023-06-16 vibrélassal.
Erlelés Uj és hasznélt hordés

érlelést kapott Zamatos izvildgaban a szederlé
Erlelési id6 10 Hénap dominal fehér és fekete borssal,

kardamommal és konny(
tolgyillattal. Kozepesen testes és
Iédus, eleven és dinamikus.

Korabbi évjaratok
2016; 2017; 2019;

SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz. Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz. Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu
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https://sauska.hu/hu/bor/sauska-syrah-2016
https://sauska.hu/hu/bor/sauska-syrah-2017
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