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friss savakkal, meggy, ribizli, finom fekete csokoladé, némi fahéj. Kimért, hlivos

Sz06lészet-Boraszat

asvanyossdaga rendkivil izgalmassa teszi.

®  SAUSKA

SaUSka P|n0t NOII’ BII’S Ajanlott fogyasztasi 12°C

hémérséklet:
Alkohol: 14 %
Kiszerelés: 0,75 |

Athatdan tiszta bibor, pink arnyalatokkal. lllata animalis, friss nyers his, meggy, 6szi erdd
és vékony flist izgalmas ténusokkal, orientalis fliszerekkel. Kortya elegdnsan vékony, élénk,

A kézzel sziiretelt sz6l6t némi héjondztatas utan préseltiik. Tartdlyban és horddban is tortént a kontrollalt
alkoholos erjedés, igy hangsulyozva ki a fajta elsédleges jegyeit. 15%-a els6 toltésii 225 literes, 85% masodtoltési
225 literes francia horddban érett 10 hénapig. 2021 majusaban palackoztuk.

Kodstolas

Részletek
Megnevezés Bor
Sav 4,7 g/
Alkohol 14 %
Kiszerelés 0,751
Sziiret kezdetének id6pontja 2020-09-16
Palackozéas 2022-05-25
Erlelés Haszndlt francia hordéban
és agyag tojasban.
Erlelési id6 10 Hénap
Korabbi évjaratok
2017; 2018; 2019;
SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz.
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz.
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest,

Nagytétényi ut 36-42

Athatéan tiszta bibor, pink
arnyalatokkal.

[llata animalis, friss nyers hus,
meggy, 6szi erd6 és vékony fiist.

Meggy, ribizli, finom fekete
csokoladé, némi fahé,j.

Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu
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