®  SAUSKA

Sa us ka M e I’| Ot KO pé r Ajanlott fogyasztasi 17-18 °C
. hémérséklet:
Villany 2018 Alkohol: 14,5 %
Kiszerelés: 0,751
SAUSKA
o Nagypalyan jatszd bor, széles és koncentralt kék és fekete szilva aromak grafittal és

MERLOT

zsélyaval. Zamatos, ropogds, mégis gazdag izvildg érett szilva, szivardoboz és shitakee

gomba izekkel. Friss és érett tanninok egylittese, zamatos, grafit befejezéssel. Az év Gazdag
és intenziv borok. A 2018-as évjdratra ugy fogunk emlékezni, mint a valaha volt legkorabbi
szlretre (a rosé esetében augusztus 11.). Az elmdilt évtized legmelegebb évének szamit,
szerencsére extrém hécslcsok nélkil. Késé tavasztdl kora 6szig allandéan meleg (és
szaraz) volt. Szeptember kdzepe meghozta a nagyon sziikséges esét, ami lelassitotta az
érést, és lehetdvé tette a sz616 felfrissiilését. A cabernet-ek és a kékfrankosok kilonlegesen

ragyognak ebben az évjaratban.

Sz6lészet-Boraszat

A kézzel sziiretelt gondosan vélogatott sz816t rovid ideig aztattuk. Ezt kdvetéen horddban és tartdlyban tortént az
erjesztés és almasavbontas. 30 napos héjondztatassal hangsulyoztuk a fajta vezetd jegyeit. 15 hdnapos
tolgyfahordds érlelést kapott. (20 %-ban Uj hordd).

Részletek Késtolas

Megnevezés Bor Tiszta, mély rubinvoros.

Sav 6,3 g/l

Alkohol 14,5 % Csodas illataban friss dohany,

Kiszerelés 0,751 ribizli és meggy, szilvakompét,

SzUret kezdetének id6pontja 2017-09-14 gyogyfiivek és mezei virdgok.

Palackozas 2019-09-24

Erlelés Uj és hasznalt francia A széjban édes és eleven, finom
horddkban tanninokkal, klasszul integralt

Erlelési id6 15 Hénap faval, cassis, meggy, fekete

csokoladé, erdei fold és grafit
komplexitassal.
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SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu
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