®  SAUSKA

| Sauska Late Harvest Cuvée ajniott fogyastés 8°C
2022 hémérséklet:

Alkohol: 12 %

Tokaj 2022 Kiszerelés: 051

Szine vilagos, zoldes reflexekkel. lllatdban aszalt barack és mangé, kortya izgalmasan
telt, tele orientalis jegyekkel. A bor rendkiviil izgazdag, a finom eukaliptusz mellett anandsz,
datolya is f6szerepet véllal. Elegans, finom egyenslly jellemzi, 130 gr/l maradék cukorral.
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LATE HARVEST CUVEE

Sz6lészet-Boraszat

Szeptemberben és oktéberben a vélogatott sziiretelésli sdrgamuskotaly és furmint flirtok kivaléan toppedtek,
tllérett és aszlsodott bogydkat tartalmaztak, amelyeket igy sziireteltiink le. Bogydzas utan 12 6ras aztatassal az
édesség mellett, a tulérett, botrytiszes jelleggel gazdagitottuk a mustot. Az erjesztést fajélesztés beoltassal
tartdlyban végeztik el. Az erjesztés utan lefejtettlik a durva seprérdl, és igy érleltiik tartalyban. A borokat
aprilisban hazasitottuk.

Részletek Késtolas
Megnevezés Szine vildgos, zoldes
Sav 7,39/l reflexekkel.
Alkohol 12 %
Kiszerelés 051 [llatdban aszalt barack és
SzUret kezdetének id6pontja 2022-09-07 mangé, kortya izgalmasan telt,
Palackozéas 2023-05-05 tele orientdlis jegyekkel.
Erlelés Csak tartélyos érlelést
kapott. A bor rendkiviil izgazdag, a
Erlelési id6 8 Hoénap finom eukaliptusz mellett
anandsz, datolya is f6szerepet
véllal.
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