®  SAUSKA

Sa USka FU I’mlnt Medve Ajanlott fogyasztasi 12°C

] hémérséklet:
Tokaj 2020 Alkohol: 14 %
Kiszerelés: 0,751

_ Telt és ardnyos szaraz fehérbor feny§, zéldbors és aszalt kajszibarack aromakkal, vizes
SAUSKA ko és vajas brids illatjegyekkel. Gazdag és krémes, benne akdcméz, mandula, kamilla és
® vibrdlé vulkanikus s6ssdg. Tiszta és vonzd, ize hosszan a szajban marad. Most is élmény, de

a kovetkez6 ot évben egyre szépll majd.

Sz06lészet-Boraszat

A kézi sziiretetet kdvet6en bogydztuk a termést, és néhany 6ras cefreaztatast kovetéen préseltiik. Ulepités utan
fajéleszt6s beoltas kovetkezett, savallé acéltartalyban 18-20 C-on erjesztettiik. Finomseprén tartottuk 5 hénapig,
mialatt hetente sepr6t felkevertiik. A bort ezt kdvetéen a palackozasig tartalyban taroltuk. 25 % Uj francia
horddban, 65 % 3 éves horddban és 10 % keramidban érett.

Részletek Késtolas

Megnevezés Bor Halvanysarga, zold reflexekkel.

Sav 55 g/l

Alkohol 14 % Fenyd, zoldbors és aszalt

Kiszerelés 0,751 kajszibarack aromak, vizes k& és

Sziret kezdetének id6pontja 2020-10-12 vajas brids illatjegyek.

Palackozas 2022-11-04

Erlelés Hasznalt- és uj francia Gazdag és krémes, benne
horddkban és agyag akdcméz, mandula, kamilla és
tojasban érett. vibralé vulkanikus sésség.

Erlelési id6 5 Hénap

Korabbi évjaratok
2017; 2018; 2019;

SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz. Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz. Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu

Nagytétényi ut 36-42


https://sauska.hu/hu/bor/sauska-furmint-medve-2017
https://sauska.hu/hu/bor/sauska-furmint-medve-2018
https://sauska.hu/hu/bor/sauska-furmint-medve-2019
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