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] hémérséklet:
Tokaj 2020 Alkohol: 14,5 %
Kiszerelés: 0,751

Elegans és ragyogé sarga, zold bevillanasokkal. lllataban érett grapefruit, narancsvirag,
SAUSKA vajas brids, kakukkf(i és friss koriander. Kortya gazdag és koncentralt, méz, mandula,
® zoldalma és ananasz jegyekkel. Tiszta és érzéki bor, telt és ellendllhatatlan. Vibrald

FURMINT

4svanyossdag és hosszu korty teszi felejthetetlenné.

Sz06lészet-Boraszat

Kézi sziiretet kdvetSen bogydztuk a termést, és néhany 6ras cefredztatast koveten préseltiik. Ulepités utan
fajéleszt6s beoltas kovetkezett, savallé acéltartalyban 18-20 C-on erjesztettiik. Finomseprén tartottuk 5 hénapig,
mialatt hetente sepr6t felkevertiik. A bort ezt kdvetéen a palackozasig tartalyban taroltuk. Almasavat 70 % ban
bontottunk. 30 % (j francia hordéban, 60 % 3 éves tolgyben, 10 % kerdmidban érett.

Részletek Késtolas
Megnevezés Bor Elegéans és ragyogé séarga, zold
Sav 5,5 g/l bevillanasokkal.
Alkohol 14,5 %
Kiszerelés 0,751 Erett grapefruit, narancsvirag,
SzUret kezdetének id6pontja 2020-10-06 vajas brids, kakukkf( és friss
Palackozas 2022-11-04 koriander.
Erlelés Hasznalt- és uj francia
hordékban és agyag Kortya gazdag és koncentralt,
tojasban érett. méz, mandula, zéldalma és
Erlelési id6 5 Hénap anandsz jegyekkel.

Korabbi évjaratok
2017; 2018; 2019;

SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz. Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz. Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu
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https://sauska.hu/hu/bor/sauska-furmint-birsalmas-2017
https://sauska.hu/hu/bor/sauska-furmint-birsalmas-2018
https://sauska.hu/hu/bor/sauska-furmint-birsalmas-2019
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