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] hémérséklet:
Tokaj 2019 Alkohol: 14,5 %
Kiszerelés: 0,751

Halvanysarga, zold villandsokkal. Illatdban citrusok és kedves viragossag. A kortydban
SAUSKA teljesedik ki, grapefruitos, sdrgabarackos jegyeket villantva. Tartds, hosszu lecsengés
® korty.

FURMINT

Sz6lészet-Boraszat

Kézi sziiretelést kovetéen bogydztuk a termést, és néhany 6ras cefredztatast kovetden préseltiik. Ulepités utan
fajélesztével horddban erjesztettiik, és 5 hdnapig érleltiik finomseprén, illetve tovabbi 3 hénapot tartalyban. Ezt
kovet6en a kétszer fejtett bort majusban hazasitottuk. A bor 30 %-ndl almasavat bontottunk. A teljes mennyiség
20 %-a érett Uj, 70 % 3 éves haszndlt francia horddban, 10 % pedig kerdmidban. 2020 augusztusdban palackoztuk.

Részletek Késtolas

Megnevezés Bor Halvanysarga, zold villanasokkal.

Sav 5,7 g/l

Alkohol 14,5 % lllatdban citrusok és kedves

Kiszerelés 0,751 virdgossag.

Sziiret kezdetének id6pontja 2019-09-19

Palackozas 2020-08-07 A kortyaban teljesedik ki,

Erlelés Hasznalt- és Uj francia grapefruitos, sargabarackos
hordékban és agyag jegyeket villantva. Tartés, hosszu
tojasban érett. lecsengési korty.

Erlelési id6 8 Hénap

Korabbi évjaratok

2017; 2018;
SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz. Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz. Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu

Nagytétényi ut 36-42


https://sauska.hu/hu/bor/sauska-furmint-birsalmas-2017
https://sauska.hu/hu/bor/sauska-furmint-birsalmas-2018
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