
      

  
Sauska Furmint
Tokaj 2022

  
Ajánlott fogyasztási
hőmérséklet:

10 °C

Alkohol: 13 %
Kiszerelés: 0,75 l

   
    „Friss és citrusos, nektarin, jázmin, fehérbors és minerális, zúzott kő jegyekkel.
Közepesen testes, egyenletes és tiszta savakkal, lendülettel és energiával, a végén újra
kovaköves ásványossággal. Kis kardamom is bekacsint.”  James Suckling 93 pont.
Elegánsan ásványos, körte és fehér őszibarack aromákkal. Ragyogóan ropogós a kortya,
élénk savakkal, nektarin és ananászhéj ízekkel, frissítően sós lecsengéssel. Hamisítatlan
vulkanikus bor, szép felépítésű, kecses és frissítő.   

   

  

Szőlészet-Borászat
  Kézi szüretet követően bogyóztuk a termést, és néhány órás cefreáztatást követően préseltük, ülepítés után
fajélesztős beoltás, saválló acéltartályban 18-20 C-on erjesztettük; finomseprőn tartottuk 2 hónapig, a kétszer
fejtett bort júniusban házasítottuk. 
   

      

Részletek
Megnevezés Bor
Sav 6,7 g/l
Alkohol 13 %
Kiszerelés 0,75 l
Szüret kezdetének időpontja 2021-09-15
Palackozás 2022-07-12
Érlelés Acéltartályban érett
Érlelési idő 2 Hónap

    

Kóstolás
  
     Halvány szalmasárga, zöld

bevillanásokkal.
  
  
 

  Elegánsan ásványos, körte és
fehér őszibarack aromákkal.

  
     Ragyogóan ropogós a kortya,

élénk savakkal, nektarin és
ananászhéj ízekkel, frissítően sós
lecsengéssel.

   
   
   

  

Korábbi évjáratok
2019; 
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