®  SAUSKA

Sa USka Cuvee 7 V|”any Ajanlott fogyasztasi 17-18 °C
Ma gnum hémérséklet:

Alkohol: 15 %
Villany 2018 Kiszerelés: 151

Mély rubinvords, viola bevillandsokkal. lllatdban izgalmasan keverednek a pirosbogyés
gylimolcsok és zoldfliszerek, f6leg kakukkf( és zsélya. Fehérbors, szegfliszeg, créme brulée
a szép egyensulyu kortyban. Tanninjai melegek, szépen terll a szajban, finoman
gylimolcsos és hosszu.

Sz6lészet-Boraszat

A kézzel sziiretelt gondosan harom szinten vélogatott fiirtoket kiméletes roppantas utén, rovid ideig aztattuk.
Tartalyban tortént a kontrollalt alkoholos erjesztés. Az év adottsdgaihoz igazodva hosszabb, 35 napos héjon
4ztatds utan tortént a teljes tétel almasavbontdsa. 15 hénapos hordds érlelést kapott. Kis méret( francia horddkat
hasznaltunk (30 %-ban Uj hordd).

Részletek Késtolas

Megnevezés Bor Mély rubinvoros

Sav 589/l

Alkohol 15 % Keverednek a pirosbogyds

Kiszerelés 1,51 gyumolcsok és zoldflszerek, féleg

Sziiret kezdetének id6pontja 2018-09-06 kakukkfii és zsdlya.

Palackozas 2020-10-02

Erlelés Uj és hasznalt francia Fehérbors, szegfiiszeg, créme
hordékban brulée a szép egyensulyu

Erlelési id6 15 Hénap kortyban. Tanninjai melegek,

szépen terll a szajban, finoman
gylimolcsos és hosszu.

Korabbi évjaratok

2017;
SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz. Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz. Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu
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