®  SAUSKA

Sauska Cuvée 7 Siklos

Ajanlott fogyasztasi  17-18 °C °C

. hémérséklet:
Villany 2019 Alkohol: 14,5 %
Kiszerelés: 0,751

Merlot gerincii hazasitds, cabernet franc és cabernet sauvignon fajtakkal.
Aromavildgdban érett szilva és dfonya, némi elegdns vanilidval, kakadbabbal és a hordds
érlelésbdl fakado finom édes dohanyossaggal. Kerek és intenziv a kortya, érett, eleven
tanninokkal, érett afonydval és finom, feketecsokoladés lecsengéssel. Az év Hulldmvastit
évjarat, amely dus, szingazdag borokat adott kiegyensulyozott tanninokkal és savakkal. A
2019-es év az elmult 10 esztendé legszarazabb telét kdvetben és a vartnal korabbi
rigyfakadds utdn indult. Aztan valtakozva kovetkeztek a meleg és hiivos id6jarasi
hulldmok: meleg kora tavasz, hideg késé tavasz; hideg kora-nydr, meleg kés6-nyér; hideg
kora-8sz, meleg kés6 6sz. A Cuvée 7 sz6IGit viszonylag késén szedtik, fantasztikus iz-, szin-
és frissességkoncentracidval.

Sz6lészet-Boraszat

A kézzel sziiretelt flirtok haromszori, alapos szelekcidja utan a sz616t bogydztuk. Néhany 6rés erjesztés el6tti
hidegdztatas utan megindult az erjedés, amely rozsdamentes acél tartalyokban tortént. 15 hénapot érett 30% Uj -
70% hasznalt 225 és 500 literes francia hordéban, majd 2 évig palackban.

Részletek Késtolas
Megnevezés Bor Rubinvoros
Sav 559/l
Alkohol 14,5 % Aromavildgaban érett szilva és
Kiszerelés 0,751 afonya, némi elegans vaniliaval,
Sziiret kezdetének id6pontja 2019-09-22 kakadbabbal és a hordés
Palackozas 2021-10-15 érlelésbél fakado finom édes
Erlelés Merlot gerincii hazasitas, dohéanyosséaggal.
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