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Sa USka Cha I’don nay Ajanlott fogyasztasi 10-12°C
hémérséklet:

2023 Alkohol: 13,5 %
Kiszerelés: 0,751

Ez a bor kiemelked6en szép példa arra, hogy a fajta mar nagyon fiatalon is elegans és
kiegyensulyozott tud lenni. Fehér Gszibarack, nektarin és narancsvirdg aromak vezetik az
illatot, izvilaga texturalt fantasztikus frissességi gerinccel és a chardonnay-tél elvarhaté
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kerekdedséggel. Zold dinnye, fehérbors és vilmoskorte izek, amelyek gyonyoriien

otvozédnek a tokaji vulkanikus talaj adta frissességgel és lagy sétartalommal. Hordémentes
chardonnay ilyen komplexitdssal, csak szeretni lehet.

Sz6lészet-Boraszat

A kézi sziiret utan az el6h(itott sz616t bogydztuk, finoman megroppantottuk és 6 6ran keresztiil héjon aztattuk
préselés el6tt a friss gylimolcsaromak kinyerése érdekében. A bor 3 hénapig rozsdamentes acéltartalyban erjedt
és érlel6dott seprén palackozas el6tt. Fahordds érlelést nem kapott.

Részletek Késtolas

Megnevezés Bor Halvany napsarga. Ez a bor

Sav 6,19/l kiemelked6en szép példa arra,

Alkohol 13,5 % hogy a fajta mar nagyon fiatalon

Kiszerelés 0,75 | is elegans

Sziiret kezdetének id6pontja 2023-08-21

Palackozas 2024-01-18 Fehér &szibarack, nektarin és

Erlelés Rozsdamentes narancsvirag aromak vezetik az
acéltartalyban érlel6dott, illatot, izvildga texturalt
fahordds érlelést nem fantasztikus frissesség(i gerinccel
kapott. és a chardonnay-tdl elvarhaté

Erlelési id6 3 Hénap kerekdedséggel.

Z0ld dinnye, fehérbors és
vilmoskorte izek, amelyek
gyonyoriien 6tvoz6dnek a tokaji
vulkanikus talaj adta frissességgel
és lagy sétartalommal.
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