®  SAUSKA

Sauska Cabernet Sauvignon ajsniott fogyasztasi ~ 17-18°c

Ord 69 -arok hémérséklet:
Alkohol: 15 %
Villany 2018 Kiszerelés: 0751
SAUSKA
® Klasszikus cabernet illat, feketeribizli és eukaliptusz étcsokolddéval és fahéjjal. Gazdag és

CABERNET SAUVIGNON

koncentrdlt iz, feketeribizli szdsz izével, fekete cseresznye tartdsitdssal, kiegyensulyozva
olyan integralt tolgy izekkel, mint a csokolddé, a bér és a grafit. Hosszu és intenziv,
fantasztikus frissességgel és élénkséggel. Mar most klassz, de sok ideje van még. Az év
Gazdag, testes és intenziv borok éve. A 2018-as évjaratra tgy fogunk emlékezni, mint a
valaha volt legkorabbi betakaritasi napra (Rosé esetében augusztus 11.). Az elmdlt évtized
legmelegebb évének szamit, szerencsére extrém hdécslcsok nélkiil. Késé tavasztdl kora
Oszig dllanddéan meleg (és szaraz) volt. Szeptember kézepe hozott egy nagyon szlikséges

es6t, ami lelassitotta az érést, és lehet6vé tette a sz6I6 felfrissiilését. A cabernet-ek és a
kékfrankosok kiilonlegesen csillogtak ebben az évjaratban.

Sz6lészet-Boraszat

A kézzel szedett flirtok haromszint(, alapos szelekcidja utdn a sz6I6 szarat eltdvolitottuk, majd néhany 6rés
erjesztés el6tti hidegaztatds utdn megindult az erjedés. Az erjesztés rozsdamentes acél tartalyokban tortént. 30
napos héjontartas utan a bort gyengéden préseltiik. 15 hénapig érett 225 literes francia hordéban, 70% Uj
tolgyben.

Részletek Késtolas

Megnevezés Bor Gyonyord sotétrubin.

Sav 5,7 g/l

Alkohol 15 % Klasszikus cabernet illat,

Kiszerelés 0,75 | feketeribizli és eukaliptusz

Sziiret kezdetének id6pontja 2018-10-17 étcsokoladéval és fahéjjal.

Palackozas 2020-09-24

Erlelés Uj és hasznalt francia Gazdag és koncentralt iz,
hordékban feketeribizli sz6sz izével, fekete

Erlelési id6 15 H6nap cseresznye tartdsitdssal,

kiegyensulyozva olyan integralt
tolgy izekkel, mint a csokoladé, a
bér és a grafit. Hosszu és intenziv,
fantasztikus frissességgel és
élénkséggel.
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