®  SAUSKA

Sauska Cabernet Franc Ajdnlott fogyasztasi  17-18°C
Makar hémérséklet:
Alkohol: 15 %
Villany 2018 Kiszerelés: 0751
SAUSKA
® Elegancia és finomsag jut esziinkbe az els6 kortynal. A fekete cseresznye, az ibolya, a j6

CABERNET FRANC

szivar és a szdraz erdei levelek intenziv, mégis elegans és kiegyensulyozott aromai. Testes,
de 1édus iz, fekete olajbogydval, fekete cseresznyével és szivar izekkel. Elegans és ndies,
gazdag és telt bor. Az év Gazdag és intenziv borok. A 2018-as évjaratra gy fogunk
emlékezni, mint a valaha volt legkordbbi sziiretre (a rosé esetében augusztus 11.). Az elmdlt
évtized legmelegebb évének szamit, szerencsére extrém hécstcsok nélkiil. Késé tavasztdl
kora &szig allanddan meleg (és szaraz) volt. Szeptember kozepe meghozta a nagyon

sziikséges es6t, ami lelassitotta az érést, és lehet6vé tette a sz616 felfrisstilését. A cabernet-
ek és a kékfrankosok kiilonlegesen ragyognak ebben az évjaratban.

Sz06lészet-Boraszat

A kézzel szedett flirtok haromszint, alapos szelekcidja utdn a sz6I6 szarat eltavolitottuk, majd néhany éras

erjesztés el6tti hidegdztatds utdn megindult az erjedés. Az erjesztés rozsdamentes acél tartalyokban tortént. 30

napos héjontartas utan a bort gyengéden préseltiik. 15 hénapig érett 225 literes francia hordéban, 70% Uj

tolgyben.
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Erlelés Hasznalt és Gj hordds
érlelést is kapott
Erlelési id6 15 Hénap
SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz.
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz.
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest,

Nagytét

ényi Ut 36-42

Kodstolas

Mély tiszta rubin, ibolyas
bevillanasokkal.

fekete cseresznye, ibolya, j6
szivar és a szdraz erdei levelek.

Testes, de lédus iz, fekete
olajbogydval, fekete
cseresznyével és szivar izekkel.

Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu
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