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Sa USka BII"[Ok HarS|eve|U Ajanlott fogyasztasi 12°C

] hémérséklet:
Tokaj 2013 Alkohol: 12,5 %
Kiszerelés: 0,751

lllatdban narancs, mandarinnal és akdcvirdggal. Szajban frissesség dominal, amit a zold
SAUSKA bors fliszerezettsége, és az 6szibarack zamatossaga kisér végig. Konnyed, lendiiletes, a
b nyari hdnapokban kifejezetten ajanlott.

ok Harsleverd

Sz6lészet-Boraszat

Kézi szlretelést kovetden bogydztuk a termést, és néhany 6ras cefredztatast kovetben préseltiik, llepités utan
fajéleszt6s beoltas, savallé acéltartélyban 16,5-18 C-on erjesztettiik. Finomseprén tartottuk 2 hénapig, azt kovetoen
a kétszer fejtett bort majus elején hazasitottuk. Hordds érlelést nem kapott.

Részletek Késtolas
Megnevezés Bor Halvany sarga, arany
Sav 6,6 g/l bevillandsokkal.
Alkohol 12,5 %
Kiszerelés 0,75 | llatban narancs, mandarinnal és
Sziiret kezdetének id6pontja 2013-09-20 akacviraggal.
Palackozas 2014-04-10
Erlelés tartalyos érlelést kapott Széjban frissesség dominal, amit
Erlelési id6 2 hénap Hénap a zold bors fliszerezettsége, és az
Oszibarack zamatossaga kisér
végig.
SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz. Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz. Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu
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