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100% furmint. Aranysarga szin(, a pohdrban szépen, lusta méltésaggal mozgé bor.

SAUSKA lllatdban aszalt sargabarack, aszliiszem, gomba, zold tea, mogyord, karamell, vanilia jelenik

meg. Kortydban lagyan arad szét a sargabarack, vanilia, grilldzs és dohany. Magas
cukortartalmat élénk és vibralé savassdga ellensulyozza. Lecsengése végtelen, leginkabb

N sargabarack és narancshéj marad a szajban és finom mézesség. Természetes
cukortartalom: 283 gr/I.

Sz6lészet-Boraszat

Az alapborhoz kézzel sziireteltiik és egész flirtben préseltiik a sz6I6t. A t6kérdl kézzel, egyesével sziireteltiik az

aszuszemeket. A bor Uj tolgyfahorddban sajat éleszt6vel erjedt 8 hdnapig. 36 hdnapig érleltiik Uj tolgyfahorddkban
(féként magyar, de francia és amerikai tolgyben is).

Részletek Késtolas
Megnevezés Desszertbor Aranysarga szin(.
Sav 9g/l
Alkohol 8 % lllatdban aszalt sargabarack,
Kiszerelés 0,375 | aszliszem, gomba, zold tea,
Sziiret kezdetének id6pontja 2003-11-02 mogyord, karamell, vanilia jelenik
Palackozas 2007-03-01 meg
Erlelés 0j tolgyfahordéban (magyar,
franci, amerikai) Kortyaban lagyan arad szét a
Erlelési id6 36 Honap sargabarack, vanilia, grilldzs és
dohany. Lecsengése végtelen,
leginkdbb sargabarack és
narancshéj marad a szajban és
finom mézesség.
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