SAUSKA .
PY kerek, ldgy tanninokkal. Izében klassz, elegans lik6rosség, feketeszeder és bodzabogyé.

CAgEANET SAUIGHGN Utdize selymes, egyenletes és hosszu, tisztasdga megkapd és Uj kortyra csabit. Most is

proe

Sz06lészet-Boraszat

Villdny 2019

®  SAUSKA

Sauska Cabernet Sauvignon ajsniott fogyasztsi 12°C

hémérséklet:
Alkohol: 14 %
Kiszerelés: 0,75 |

Elénk bibor. Elegénsan nyit, feketeszeder, kakadpor és finom tolgy az illatban, kortya

élmény, de néhdny év pihentetés utdn meglepé (j szineket mutat majd. .

A beérkezd sz6l6t kiméletes roppantas utdn rovid ideig dztattuk. Tartdlyban tortént a kontrollalt alkoholos
erjesztés, kihangsulyozva a fajta els6dleges jegyeit. A 24 napos héjon aztatas utan 8 hdnapos tartalyos és hordds
érlelést kapott. A tartdlyos érlelés ardnya 80 %, mig a horddsé 20%.

Részletek

Megnevezés

Sav

Alkohol

Kiszerelés

Sziiret kezdetének id6pontja
Palackozas

Kodstolas

Bor

5,4 g/l

14 %

0,75 |
2019-09-01
2020-07-20

Erlelés Tartalyban és hordéban
érlelt
Erlelési id6 8 Hénap
Korabbi évjaratok
2017; 2018;
SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz.
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz.
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest,

Nagytétényi ut 36-42

“|lénk biborvords.

Feketeszeder, kakadpor és finom
tolgy az illatban.

izében klassz, elegéns
lik6rosség, feketeszeder és

bodzabogyd.
Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu
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