SAUSKA

Tokaji Aszu 6 Puttonyos

Tokaj 2003

Nagyrészt furmint, kis harslevel(ivel. Ragyog6 aranyszin. lllatdban vanilia, aszalt gy(imélcsok, foleg sargabarack
jelennek meg. Kortyaban vanilia, anandsz, mazsola és sittok tarsul be. A cukrot vibréld, élénk savak

egyensllyozzak. Libamdj és finom érett francia sajtok alombeli parja. Természetes cukortartalom: 225 gr/I.

Osszetétel: furmint, harslevelli
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 10-12°C

Alkohol: 10 %

Kiszerelés: 051

Diilok

Sz616t6kek atlagos kora: 30-35 év. Fekvés: hegyoldal; délkeleti, déli és délnyugati kitettség. Talaj: kiilonb6z6
vulkanikus talajok (zeolit, riolit, tufa, stb.) és 16sz. D(ilgink Tokajban

Az év

2003-ban a rligyfakadds a szokasos idépontban, méjus elején kovetkezett be. Az érés &tlagos médon zajlott. A

meglehetdsen szaraz tavaszt nagyon hosszd, meleg nyar kovette. A sziiret 2003. november 4-én kezd6dott és
2004. janudr 14-éig tartott, A terméskorlatozasnak (maximum hét fiirtét hagyunk tékénként), a szorgalmas

munkanak és a késéi szliretnek kdszonhetden a bor nagyon komplex, erételjes és dsvanyos.
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SAUSKA

Az alapborhoz ézzel sziireteltik és egész flirtben préseltiik a sz6lGt. A t6kérdl kézzel, egyesével szlireteltiik az

Szolészet-Boraszat

aszliszemeket. A bor (j t6lgyfahorddban sajat élesztével erjedt 8 hdnapig. 36 honapig érleltik dj
tolgyfahorddkban (féként magyar, de francia és amerikai tolgyfa horddkban).

Részletek Kostolas

Megnevezés Desszerthor Ragyogo aranyszin.

Sav 9249/l

Alkohol 10% llatéban vanilia, aszalt gytimélesdk, féleg

Kiszerelés 051 sargabarack jelennek meg.

Sziiret kezdetének 2003-11-04

iddpontja Kortyéban vanilia, anandsz, mazsola és siitGtok

Palackozds 2006-1t-21 tarsul be. A cukrot vibrélg, élénk savak

Erlelés (j tolgyfahorddban egyensilyozzak

(magyar, francia, amerikai)
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