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Sauska Tokaji Aszu 5 Puttonyos

Tokaj 2017

Halvéany arany szin(i. lllatdban az aszalt gyimélcsok frissessége, kedvessége uralkodik, jellemzéen kajszi, mangd
némi kakukkflivel fliszerezve. [zben gazdag, a korty telt, feszes, Az 4svanyossagot az évjarat meleg hangulata

édesiti meg. A szjban kajszibarack és narancshéj kettdse gyonyorkodtet. Természetes cukortartalom: 149 gr/I.

Osszetétel: furmint, harslevel(i, kabar
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 10°C

Alkohol: 5%

Kiszerelés: 051

Diilok

Sz616t6kek atlagos kora: 30-35 év. Fekvés: hegyoldal; délkeleti, déli és délnyugati kitettség. Talaj: kiilonb6z6

vulkanikus talajok (zeolit, riolit, tufa, stb.) és 16sz. Diléink Tokajban

Az év

Atél fagyos volt, szerencsére a janudri havazds betakarta a talajfelszint, ezzel megvédve el6z6 évben eliiltetett
kistokeéinket a fagyastol. A riigyfakadas mércius végén kovetkezett be, az esd elegendd volt a sz6l16
novekedéséhez. A virdgzas nyar elején tokéletesen zajlott. Utdna a kevés es6 miatt a furmint flirtok ismét rovid id6
leforgdsa alatt teljesen zartak lettek és rendkiviil tomottre hizték fel magukat. Ennek kdvetkezménye lett késdbb a
szeptembertdl virdgkorat €16 botrytis. A meleg nyar hatéséra a sz6l6 érése felgyorsult, igy méar augusztus
harmadik hetében elkezdtiik a pezsgd alapbornak tervezett sz6l6k betakaritasat. A szemek Iéaranya kivalo volt, a
mustok ol ilepedtek. Az erjedések utdni kostoldk utdn optimistan készitettiik el a hézasitési alapokat. Pezsgé
szempontbdl remek évet konyveltiink el. A széraz borok alapanyaga egészséges és aroma gazdag. Gazdagon
nyert(ink édes alapbort is. A d(ilés borok alapanyaga nagyon jd lett. Régen vartunk mar egy olyan évre, amikor a

szaraz borok mellett kit(ind édes alapokat is sziiretelhetiink! Most gy lett.
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Kivallo minGség(i aszti szemeket a szliret masodik felétdl 2 menetben gy(ijtottiik be. A feldolgozas soran az

Szolészet-Boraszat

aszt egészben aztattuk 24 6rén ét erjed6 mustban. Préselés utdn az erjesztést hordéban engedtiik végig, majd
horddba érleltik 20 honapon &t.

Részletek Kostolas

Megnevezés Desszerthor Halvany arany szin(.

Sav 852 ¢/l

Alkohol 1,5 % lllatdban az aszalt gylimolcsok frissessége,

Kiszereles 051 kedvessége uralkodik, jellemzen kajszi, mangé

Sziiret kezdetének 2017-10-11 némi herbéval fiiszerezve.

id6pontja

Palackozds 2013-08-13 A szajban kajszibarack és narancshéj kettése

Erlelés Uj és hasznélt francia gybnybrksdtet

horddkban

Frlelési id6 20 Honap
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