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Sauska Sauvignon Blanc
2021

Halvanysarga zoldes fényekkel. lllatdban intenziv fajtajelleg mellett tropusi gyimolcsok és bodza. Szajban az
asvanyossag egyértelmien vezeti a bort, aztdn csoddsan betdrsul a grapefruit és a csaldn. Klasszul lehet varni

vele a nyarat, amig aztan el nem jon.

Osszetétel: sauvignon blanc
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 10°C
Alkohol: 13%
Kiszerelés: 0751

Diilok
Tokaj-hegyalja, sajét teriileteink tobb d(il6n

Az év

SAUVIGNOM BLANC

Atlagosnak mondhato telet hilvds tavasz kivette. A riigyfakadas méjus elejére esett, a hajtasndvekedés a lassti

homérsékletemelkedés miatt lassan haladt, igy a z6ldmunkékkal megfeleld titemben tudtunk haladni. Sajnos

junius elején jott egy komoly leh(ilés, aztdn egy jelentds felmelegedés, ami augusztus elejéig kitartott. A sziireti
iddszak hiivos és széraz volt. Csapadék szempontjabdl szaraz évnek mondhatd. Az 4tlagos 600-650 mm
csapadék helyett csak 400-460 mm-t kaptunk a d(ilinkben. Elmondhatjuk, régéta a leghidegebb évjaratnak
bizonyult 2021, ami nem feltételiil hatrény, kiilondsen a pezsgdalapok szempontjéhdl. A sziiretet augusztus 25-én
kezdtiik a pinot noir pezsg6alapanyaggal és oktober 14-én végeztiink a Birsalmason az 4toltott furmint tablaval,
amit d(ilds furmintnak sziireteltiink. Orszdgos program keretében létrehoztunk elsé Kovacs Gyula-féle
,Tindérkertinket" a Medve- d(ilében, ahol 6shonos magyar gylimélcsfak génélloméanyat drizziik. Ismét sikeresen

szerepeltlink az ellenérzéseken, igy redlis dlom a Mindsitett Biobirtok cim 2024-ben.
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SAUSKA

Kézisziiretet kovetGen az eldhlitdtt termést bogydztuk be a présbe, amit 6 oras cefredztatast kdvetéen préseltik

Szolészet-Boraszat

ki. Fajélesztd beoltasaval inditottuk el az erjesztést, savallé acéltartélyban 18 °C erjesztettiik szarazra; finomseprén

tartottuk 2 hdnapig. A palackozasig acél tartalyban taroltuk, hordds érlelést nem kapott.

Részletek Kostolas
Megnevezés Bor Halvanysarga zoldes fényekkel.
Sav 74/l
Alkohol 13% Intenziv fajtajelleg mellett trapusi gyimolcsok
Kiszerelés 0751 és bodza.
Sziiret kezdetének 2021-09-21
idGpontja Asvanyosséag egyértelmiien vezeti a bort, aztan
Palackozas 2022-02-09 csodasan betarsul a grapefruit és a csalan,
SAUSKA Erlelés acéltar‘télyban
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