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Tobb mint felében kékfrankos, valamint syrah, merlot és cabernet franc hazasitasa. Igazi gylimolcsbomba,
harsogd, lendiletes, kirobbandan Gide. Rendkiviil sokszind, egyszerre friss és érett, kiegyenstlyozott, Mediterran
gyiimélesok jellemzik, féleg citrusok, aztén sz616, egres, birs, kérte, granatalma, rebarbara. [ze hosszan elkisér.
Nagy 6rémiinkre erre az évre érett be az a sz6l6telepitési munka, amely bordszati szempontbdl is segitett

végiggondolni, milyen egy modern villdnyi rosé.

Osszetétel: merlot, kékfrankos, syrah, cabernet franc
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 10°C
Alkohol: 12%
Kiszerelés: 0751

Diilok
Fiatal Ultetvényeinkrdl, foként a siklési Makar és Zuhanya d(ilékbdl. 100%-osan sajat telepités.
Az év
Afebrudri és marciusi hdnapok kiemelkeden melegnek bizonyultak. Kijelenthet6, hogy az elmdlt 10 év

legszarazabb tele mutatkozott a teriileteken. A kedvezd téli szénhidrat mérlegnek kdszonhetéen, az &tlagosnal

egy héttel hamarabb kovetkezett be a fakadas, mely szép egyontetiiség formajaban valdsult meg. Fakadastdl

virdgzasig tartd idészak meleg prilissal indult, prilis masodik dekddjatol méjus végéig csapadékban gazdag idé
koszontott rank, valamint ez id6 alatt volt az elmdlt 8 évben a legh(ivosebb is. A virdgzas kicsit kitolddott az el6z6
évekhez képest. 10 éve a 2019-es augusztus elején hullott a legtdbb csapadék, a honap végétdl viszont
szarazsagstressz tlinetei mutatkoztak a novényeken. Az érés vontatottan indult, de a szliretet aromaanyagokban
és savtartalomban gazdag sz6lGfiirtok szedésével kezdhettiik meg. Oktébertél felmelegedés koszontott réank,
viszont a napi hdingasok étlag felettiek voltak. A hulldmvasithoz hasonlithatd év ellenére kijelenthetd, hogy
csodaval zarult, a bogyck tokéletes fenolos érést, magas potencidlis alkoholokat, alacsony almasav tartalmat és
magas szinintenzitast elérve érkeztek a feldolgozoba. Mondhatni eziisttalcan széllitotta a sz6lészet a borészat

részére boraink alapanyagat.
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Afrissen sziiretelt kékszold, kiméletes roppantds utdn nyert szinlevét frakcionaljuk. Az dztatds minimélis,

Szolészet-Boraszat

mindossze annyi ideig tart, mig a must elnyeri kdnnyed szinét, elegans aromait. Tartlyban, specidlis élesztdvel
erjesztjlik. Rosénk klasszikus reduktiv iskoldzés, hordds érlelést nem kapott. Aimasavbontas nélkiili finomseprds

érlelés utan ker(ilt a palackba. Palackozas 2019.12.17-t6l

Részletek Kostolas

Megnevezés Bor halvany rézsaszin

Sav 639/l

Alkohol 12% lgazi gyiimolcsbomba, harsogé, lendiiletes,

Kiszerelés 0751 kirobbanéan Gde.

Sziiret kezdetének 2019-08-28

iddpontja Rendkiviil sokszin, egyszerre friss és érett,

Palackozas 2019-12-17 kiegyenstlyozott, Mediterrdn gytimolcsok

Erlelés reduktiv jellemzik, fdleg citrusok, aztan sz6l6, egres, birs,

Erlelési id 3 Honap korte, granatalma, rebarbara.
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