SAUSKA

Sauska Pinot Noir Padi

Tokaj 2017

Mély, gazdag illat cigdnymeggyel, szederrel. A szajban is jelentds, szilvés, cseresznyés jegyekkel, barsonyos,

tdmogatd tanninokkal. Hosszu kortya végén ismerds sés tokaji mineralitas, ami igazén izgalmassd teszi a bort.

Osszetétel: pinot noir
Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet: 12°C
Alkohol: 135 %
Kiszerelés: 0751

Diilok

Padihegy Ultetvényiink fiatal, 8 éves sajat telepités. A pinot noir szémunkra mar mindérokre Tokajt jelenti és

SAUSKA

err6l ez a dil6 tehet, Azt a hiivos, kiegyensdlyozott, ardnyos és filigran eleganciét, ami az itteni pinot noirt jellemzi,

. Villanyban nem is érdemes keresni.
PINOT NOIR

DADI 2017

Az év

Atél fagyos volt, szerencsére a januari havazas betakarta a talajfelszint, ezzel megvédve el6z6 évben eliiltetett
kist6kéinket a fagyastdl. A riigyfakadas marcius végén kovetkezett be, az esd elegendd volt a sz616
novekedéséhez. A virdgzas nyar elején tokéletesen zajlott. Utana a kevés es6 miatt a furmint firtok ismét rovid idd
leforgdsa alatt teljesen zartak lettek és rendkiviil tomottre hiztak fel magukat. Ennek kdvetkezménye lett késébb a
szeptembertdl virdgkorat é16 botrytis. A meleg nyar hatasara a sz616 érése felgyorsult, igy mar augusztus
harmadik hetében elkezdtiik a pezsgd alapbornak tervezett sz6l6k betakaritasat. A szemek Iéaranya kivalo volt, a
mustok jél Ulepedtek. Az erjedések utdni kdstolok utdn optimistan készitettlik el a hazasitasi alapokat. Pezsg6
szemponthdl remek évet kanyveltiink el. A szaraz borok alapanyaga egészséges és aroma gazdag. Gazdagon
nyertiink édes alapbort is. A dil6s borok alapanyaga nagyon jd lett. Régen vartunk mar egy olyan évre, amikor a

széraz borok mellett kit(ind édes alapokat is sziretelhetlink! Most igy lett.
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A kézzel sziiretelt sz616t az év magas potencialjdnak koszonhetéen hosszabb (28-35 nap) héjonaztatas utan

Szolészet-Boraszat

préseltiik Tartalyban és horddban is tortént a kontrollalt alkoholos erjedés, igy hangstilyozva ki a fajta elsédleges

jegyeit. A teljes mennyiség 80%-a hasznalt francia hordéban és 20%-a agyag tojasban érett 10 hdnapig.

Részletek Kdstolas

Megnevezés Bor Konnyed voros szin.

Sav 554/l

Alkohol 135% Mély, gazdag illat cigdnymeggyel, szederrel.

Kiszerelés 0751

Sziiret kezdetének 2017-09-04

id6pontja A széjban is jelentds, szilvas, cseresznyés
SAUSKA Palackozas 2019-06-19 jegyekkel, barsonyos, timogatd tanninokkal.

. Erlelés hasznélt francia hordéban

és agyagtojashan

PINOT NOIR . j
samizenr Erlelési id6 10 Honap

SAUSKA VILLANY Cim: 7773 Villany, 048/10 hrsz. Telefon: +36 30 220 1339 E-mail: villany@sauska.hu
SAUSKA TOKAJ Cim: 3908 Ratka, 2722 hrsz. Telefon: +36 20 535 3000 E-mail: tokaj@sauska.hu
SAUSKA BUDAPEST Cim: 1222 Budapest, Telefon: +36 30 605 3453 E-mail: budapest@sauska.hu

Nagytétényi ut 36-42


http://www.tcpdf.org

