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Hazikedvenc, nagy formaban ebben az évjaratban. D6l beldle a gyiimdlcs, klassz savakkal, kifinomult, lagy
tanninokkal. lllat és iz kozott, tokéletes a harmdnia, &fonya, mélna, cigdnymeggy vibrél az illatban. Igazi

gyiimolcskavalkad a kortyban, melybdl hiisos, érett cseresznye emelkedik ki és marad hosszan a szdjban.

Osszetétel: kékfrankos
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 12°C
Alkohol: 13%
Kiszerelés: 0751
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KEKFRAMKOS A Villanyi-hegység alapkézete tomor mészkd, marga és dolomit, fels@ rétegében 10sz0s agyaggal. Ez a

VILLANY

kalciumgazdag 16sz magasabb savtartalmd, élénk, gylimélcshangstlyos és 18gies borokat ad, ahol pedig

mészkdvel keveredik, megjelennek Villany jol ismert tiizes-fliszeres jegyei is.
Az ev
A meleg, dtlagon felili hémérsékleti értékeket add marciusi id6jaras nagyon korai rigyfakadast eredményezett.

Az aprilis masodik és méjus els6 felének hivos id6jarasa jelentdsen visszavetette a hajtasnovekedés kezdetének

intenzitdsét. Az ekkor hullott nagyobb mennyiségi csapadék jelentésen megnehezitette a telepitési

munkdlatokat, Az érés a borvidéken szokasos iddszak el6tt kezdddott meg. A hiivos éjszakak a savtartalom és az
aromaanyagok megdrzéséhez jelentésen hozzdjarultak. A rozé alapokkal kezdtlik meg a szliretet augusztus 18-an.
A jelentds fordulat szeptember elsé két hetében jott, az atlaghémérséklet az utobbi hat év legalacsonyabb értékét
adta, mig a csapadék mennyisége is a masodik helyen végzett az elmiilt évek rangsoraban. Az érés iiteme ekkor
jelent@sen visszaesett, Oktéber honap azonban kiemelkedGen meleg id6jarassal kedvezett a megfeleld érettség
eléréséhez az Osszes fajta esetén. A sziiretet oktober 19-én a Zuhanya-ddl6 cabernet sauvignon szliretelésével
fejeztik be. A sz6l6termés min6sége, mind az aromaanyagok, mind a fenolos érettség és a szinanyag tartalom

szempontjabol kiemelkeddnek értékelhetd.
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A beérkez6 sz616t gondosan valogattuk majd rovid ideig dztattuk. Tartalyban tortént a kontrollalt alkoholos

Szolészet-Boraszat

erjesztés ahol kialakulnak a fajta vezet6 jegyei. A 30 napos héjon ztatds utan kiméletesen préselés kivetkezett.

10 honapig érleltiik nagy, 500 |-es horddkban (30 %-ban dj hordd).

Részletek Kostolas
Megnevezés Bor Mély biborvords szindi.
Sav 639/l
Alkohol 13% Illat és iz kozott, tokéletes a harmdnia, &fonya,
Kiszerelés 0751 malna, ciganymeggy vibrél az illatban,
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