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Sauska Kadarka

Villany 2017

Vilagos, elegans, attetsz6. Konnyed szinére racéfol a fliszeres, vad, pirosbogyds gytimolcsos illat és izorgia, féleg
mélna, ribizli, hamvas szeder. [zében friss, izgalmas mineralitassal. K6zepes test(, jo egyensulyd, barsonyos
tanninokkal kényeztetd igazi 6 kis fajtabor. "Aromavildgaban kandirozott cseresznye, gordgdinnye és egy pici
narancshéj. J6 dsvanyosség, foldesség, kéregillat, A kozepes testet finom tanninok és iide korty jellemzi." James

Suckling 91 pont

Osszetétel: kadarka
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 12°C
Alkohol: 135 %
SAUSKA Kiszerelés: 0,751
KADARKA D u I 0 k
VILLANY 2007

Ordogarok Mészk altalajon 16sz, helyenként vordsagyag. A diil6 hegy-volgy iranyd sorai kizétt nagy a

tannint generalva a borokban. A kadarka az a sz6l6fajta, ami nem a tanninra épiti a vonzerejét. Ezért olyan remek

mindség( itt: telivér, gylimolcsos elegancidja mutatja legjobban a dil6 kvalitasat.

Az év

A meleg, atlagon fellili hémérsékleti értékeket add marciusi id6jards nagyon korai rigyfakadast eredményezett.
Az prilis masodik és méjus elsd felének hivos id6jérésa jelentdsen visszavetette a hajtasndvekedés kezdetének
intenzitasat. Az ekkor hullott nagyobb mennyiségii csapadék jelentsen megnehezitette a telepitési
munkélatokat, Az érés a borvidéken szokasos iddszak el6tt kezdddott meg. A hiivos éjszakak a savtartalom és az
aromaanyagok megGrzéséhez jelent6sen hozzajarultak. A rozé alapokkal kezdtik meg a sziiretet augusztus 18-an.
A jelentds fordulat szeptember els6 két hetében jott, az dtlagh6mérséklet az utdbbi hat év legalacsonyabb értékét
adta, mig a csapadék mennyisége is a masodik helyen végzett az elmilt évek rangsoraban. Az érés iiteme ekkor
jelentdsen visszaesett, Oktéber honap azonban kiemelkedden meleg id6jarassal kedvezett a megfeleld érettség
eléréséhez az 6sszes fajta esetén. A sziiretet oktober 19-én a Zuhanya-d(il6 cabernet sauvignon szliretelésével
fejeztiik be. A sz6I6termés mindsége, mind az aromaanyagok, mind a fenolos érettség és a szinanyag tartalom

szempontjabol kiemelkeddnek értékelhetd.
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A beérkez6 sz616t gondosan valogattuk majd rovid ideig ztattuk. Tartalyban és horddban tortént a kontrollalt

Szolészet-Boraszat

alkoholos erjesztés és almasavbontds, ahol kialakultnak a fajta vezetd jegyei. A tételt palackozasig finomseprén

tartottuk. Hordds és tartalyos érlelést is kapott.

Részletek Kdstolas
Megnevezés Bor Elénk rubin.
Sav 58 g/l
Alkohol 135% Fliszeres, vad, pirosbogyds gyiimélcsds illat.
Kiszerelés 0751
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id6pontja [z8ben friss, izgalmas mineralitassal. Kozepes
. Palackozas 2018-11-20 testd, j6 egyensdlyd, barsonyos tanninokkal
KADARKA Erlelés Tartélyos és hordds kényeztetd igazi j6 kis fajtabor.
S érlelést is kapott

Erlelésiidd 10 Hénap
Korabbi évjaratok
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