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Sauska Furmint Medve
Tokaj 2018

Vilagos aranysarga, kakukkf(i és erdei avar illataval, friss akacvirdggal. Kortydban a tokaji furmint karakteres

savai és klassz s6ssaga, melyet sdrgabarack és citrom szelidit. Hosszu, komoly és remek egyensulyd.

Osszetétel: furmint
Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet: 12°C
Alkohol: 145 %
Kiszerelés: 0,751

Diilok

Medve Egyike a legmagasabban fekvd (iltetvényeinknek. A talaj erodalddott felliletét vastagon boritja riolit,
SAUSKA nyiroktalaj hézagokkal, gazdag k6szazalékkal. A 10-30 éves telepitések egyiittesét erdd veszi koriil, ami hiiti a
. sz616t és lassitja az érést, a gyantas fenyGillat a ddil6 boraiban is szépen mutatkozik. Legaldbb ennyire

meghatarozd a talaj szupermagas magnéziumszintje (a szakérték a Rajna-vidékét és a rajnai rizlinget emlegetik
FURMINT

MEDVE TORAD 2008

mindig), amely a vibrald svdnyossag mellett t{izkd-illatot és fanyar, frissitéen kesernyés karaktert ad az innen

szarmaz6 boroknak. Nagyon szeretjiik a Medvében ezt a vadsagot és fontosnak tartjuk, hogy a minden évjaratban

megjelenjen ez a pengeéles, tiszta iz.
Az ev

2018 rendkiviil szaraz és forrg év volt. A metszéssel idében végeztiink. A fakadast kévetden olyan intenziv
novekedésnek indultak a hajtasok, amit még soha nem tapasztaltunk. Részben ennek hatdsara jinius masodik
felére azokkal a zoldmunkakkal is végeztiink, amik egy atlagos évben csak egy honappal késdbb lennének
esedékesek. Ezt a gyors Utem( fejlédést érésben is tapasztaltuk. Az elsg sziireti id6pont augusztus 2. Volt,
chardonnay pezsg6 alapanyagot sziireteltlink a Birsalmasrdl. A tudatos kién és alapanyag vélasztas
kovetkeztében minimdlis veszteségiink volt botritys vagy illésodds miatt. Az 6sz folyaman asziisodas csekély
intenzitdst mutatott az egész borvidéken, ezért az idén nem készitettiink aszdbort. A szirettel oktober 24-én

végeztiink, a late harvest borunkba ker(il6 szép alapokkal.
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A kézzel sziiretelt sz616t gondos valogatas utdn néhany orat aztattuk héjon. Ezutan kiméletesen préseltik.

Szolészet-Boraszat

Horddban és tartalyban tortént a kontrolldlt alkoholos erjedés és a részleges almasavbontas, igy hangsdlyozva ki
a fajta elsddleges jegyeit. Finomseprdn tartottuk 7 hdnapig, tovabbi 3 hdnapot tartalyban. A teljes mennyiség

80%-a haszndlt és Uj francia horddban, 14%-a agyag tojasban érett.

Részletek Kostolas
Megnevezés Bor Vildgos aranysérga.
Sav 619/l
Alkohol 145 % Kakukkfi és erdei avar illat, friss akdcviraggal.
Kiszerelés 0751
Sziiret kezdetének 2018-08-31
idépontja Kortyaban a tokaji furmint karakteres savai és
SAUSKA Palackozas 2019-07-26 klassz s6ssaga, melyet sargabarack és citrom
. Erlelés Hasznalt- és (j francia szelidit.
cUR hordokban és agyag
MEDVE TOEAD 2018 tOjéSban érett,
Erlelésiidd 7 Honap
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