SAUSKA

Sauska Cuvée 7 Villany
Villany 2015

Mélybordd szin mélyebb drnyalattal, de nem atlathatatlan mélység(i és nehézség(i. Fiszerek, melegbarna
&rnyalatok illatban. [zében kandirozott gyiimélcsok kis vaniliaval, hordds jegyekkel, markénsabb fliszeresség a

visszafogottabb savakkal atellenben. Sok a gyiimalcs, hosszan kdvetik az izt a tannin és a hordd mogott. Elegans

szimbiézs.

Osszetétel: cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc
Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet: 17-18°C

Alkohol: 145 %

Kiszerelés: 0751

Diilok

Mig a Cuvée 7 Villanyt a Bordeaux-i fajték hazasitasa inspirdlja, Iénye ennél sokkal dsszetettebb. Ahelyett, hogy
pontosan, el6re bedllitott ardnyokkal dolgoznank, minden évjaratunknal megvizsgaljuk az év hatasat a termésre
és dldinkre. A Cuvée 7 Villany-t Ggy dimodtuk meg, hogy az elkésziilt borban finom egyensdlyban legyenek jelen
ddlgink. A villdnyi Konkoly -, Ordégérok- és Kopar dilsk , a borvidék kiemelkedd képvisel6i, sajat egyéniséggel.
Ez az a plusz, ami a Cuvée 7-re annyira jellemz6 villanyi egyéniséget adja és természetesen a tobbségében az

Ord6garokbdl szarmazo Cabernet Sauvignon, mely fajta a hazasités gerincéiil szolgal.

Az év

2015-re sok nedvesség maradt a talajban az el6z6 évbdl, a tél enyhe volt. A tavasz nagyon révid volt, mint az
elmult években mindig, még majusban is visszahl6 idével, de ez a virdgzast végiil nem zavarta meg, a flirtok
laza szerkezet(iek lettek. Nyaron és kora dsszel végig perzsel( volt a forrdség, szdraz id6szak koszontott be, de az
aszaly tlinetei nélkl, itt jottek kapora a télen a mélyebb talajrétegekben megmaradt viztartalékok. A j6 termés
mennyiségek hamar megmutattak magukat, korai szliretet vartunk, de a szeptemberi es6zések ,normalizaltdk” a
szedési itemezést, és végll j6 termésmennyiséggel, tlagon felili mindséggel zartuk a sziretet. J6 szerkezetd,

gyiimolcsos, aranyos borok sziilettek,
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A kézzel sziiretelt gondosan harom szinten valogatott fiirtoket kiméletes roppantds utan, rovid ideig aztattuk.

Szolészet-Boraszat

Tartalyban tortént a kontrollalt alkoholos erjesztés. Az év adottsdgaihoz igazodva hosszabb, 35 napos héjon
aztatas utan tortént a teljes tétel almasavbontasa. 15 honapos hordds érlelést kapott. Kis méret(i francia horddkat
hasznéltunk (30 %-ban (j hordd).

Részletek Kdstolas
Megnevezés Bor Mélyborda.
Sav 554/l
Alkohol 145 % Fliszerek, melegbarna arnyalatok illatban.
Kiszerelés 0751
Sziiret kezdetének 2015-10-12
idépontja izében kandirozott gyiimélcsok kis vanilival,
Palackozas 2017-08-25 hordds jegyekkel, markdnsabb fiszeresség a
Erlelés tobbségében visszafogottabb savakkal atellenben. Sok a
mésodtoltésii francia gyimolcs, hosszan kovetik az izt a tannin és a
horddkban hordé mogott.
Erlelésiidd 15 Honap
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