SAUSKA

Sauska Cuvée 7 Siklos Magnum

Villany 2017

Mély, sotét szin, rubin ténussal. Komplex gylimélcsos, virdgos, fliszeres illat, szeder, szaméca, mélna, &fonya.
Széjban egyenstlyos, besimult, selymes tanninok. Az illatdban megjelend gyimolcsokon tul rozmaring,

gy6gyndvények, erdd. Nagyon friss hosszl utdiz, édes fliszerekkel, egy csipet mineralitassal.

Osszetétel: cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 17-18°C

Alkohol: 145 %

Kiszerelés: 151

Diilok

A Villanyi-hegység alapkézete tomor mészkd, marga és dolomit, felsd rétegében 16sz0s agyaggal. Ez a
kalciumgazdag 16sz magasabb savtartalmd, élénk, gylimélcshangstlyos és 18gies borokat ad, ahol pedig

mészkdvel keveredik, megjelennek Villany jol ismert tiizes-fliszeres jegyei is.
Az ev

A meleg, dtlagon feliili hémérsékleti értékeket add méarciusi id6jards nagyon korai riigyfakadast eredményezett.
Az aprilis masodik és méjus els6 felének hivos id6jarasa jelentdsen visszavetette a hajtasnovekedés kezdetének
intenzitdsét. Az ekkor hullott nagyobb mennyiségi csapadék jelentésen megnehezitette a telepitési
munkdlatokat, Az érés a borvidéken szokasos iddszak el6tt kezdddott meg. A hiivos éjszakak a savtartalom és az
aromaanyagok megdrzéséhez jelentésen hozzajarultak. A rozé alapokkal kezdtiik meg a sziiretet augusztus 18-an.
A jelentds fordulat szeptember elsé két hetében jott, az atlaghémérséklet az utobbi hat év legalacsonyabb értékét
adta, mig a csapadék mennyisége is a masodik helyen végzett az elmiilt évek rangsoraban. Az érés iiteme ekkor
jelent@sen visszaesett, Oktéber honap azonban kiemelkedGen meleg id6jarassal kedvezett a megfeleld érettség
eléréséhez az Osszes fajta esetén. A sziiretet oktober 19-én a Zuhanya-ddl6 cabernet sauvignon szliretelésével
fejeztik be. A sz6l6termés min6sége, mind az aromaanyagok, mind a fenolos érettség és a szinanyag tartalom

szempontjabol kiemelkeddnek értékelhetd.
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Szolészet-Boraszat

A kézzel sziiretelt gondosan harom szinten valogatott fiirtoket kiméletes roppantas utan rovid ideig aztattuk.

Tartalyban tortént a kontrollalt alkoholos erjesztés. Az év lehetdségeinek megfeleléen hosszabb, 35 napos héjon

aztatas utan tortént a teljes tétel almasavbontasa. 15 honapos hordds érlelést kapott. Kis méret(i francia horddkat
hasznéltunk (30 %-ban (j hordd).
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0j és hasznélt francia
hordékban

15 Hénap
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Kastolas

Mély, s6tét szin, rubin ténussal.

Komplex gyiimolcsos, viragos, fliszeres illat,

szeder, szamdca, mélna, afonya.

Széjban egyenstlyos, besimult, selymes

tanninok.

E-mail: villany@sauska.hu
E-mail: tokaj@sauska.hu
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