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Bogyds gytimolcsok hiis frissessége koszon vissza az illathdl, erdébe varazsolva minket. A szétteriils, mély
kortyban szeder, dfonya és borékabogyd. A korty egyenletesen drad szét a szajban, mindenhol valami djat adva,

finom fét, feketecsokolddét, aztan szerecsendidt, miel6tt hosszd, barsonyos tanninok utan egy kis narancshéjban

cseng le.
Osszetétel: cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc
Ajanlott fogyasztasi hdmérséklet: 17-18°C
. 0,
Kiszerelés: 0751

CUVEE S

14 RLd
Diilok

A Villanyi-hegység alapkézete tomor mészkd, marga és dolomit, felsd rétegében l6sz0s agyaggal. Ez a
kalciumgazdag l6sz magasabb savtartalmd, élénk, gyiimélcshangsulyos és Iégies borokat ad, ahol pedig

mészkével keveredik, megjelennek Villdny jol ismert tiizes-fliszeres jegyei is.

Az év

2013 aprilis elején még orszagosan havazott, az egész marcius téli honappa vedlett vissza. Utana is h(ivos, késci
tavasz jott a virdgzasi id6szak kzepére. Gyonyoriien kifejlddott gazdag flrtoket nevelt a sz616. Forrd szaraz nyar
érkezett, A késdi zoldvalogatast nem végeztik el, hiszen a korai fajtakat a tavalyi évhez hasonldan mar majdnem
augusztusban szedni lehetett. A kéksz616k, rosé alapok sziirete a szokasosnal késdbbre tolddott. Oktober elsé
napjaira esd stlyos visszahiilés, majd esok is tarkitottak a képet, ami beinditotta a sziireti gépezetiinket. A
beérkezett sz616 a rigorézus valogatas utén tiszta, elegans borok alapja lett. Elénk aroma/iz gazdag borok

sziilettek, elegans és sokaig él6 tételek.
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A kézzel sziiretelt gondosan vélogatott sz616t kiméletes roppantas utan rovid ideig aztattuk. Tartalyban és kis

Szolészet-Boraszat

méret(i francia horddkban tortént a kontrollalt alkoholos erjesztés és almasavbontas. Az ezt kdvet6 30 napos
héjondztatas sordn pedig kialakultak a fajta vezetd jegyei. Kiméletes préselést kovetden 16 honapos hordds

érlelést kapott, melynél az évjarat legkivalébb hordéit hasznéltuk a hazasitashoz (40 %-ban dj hordd).

Részletek Kdstolas
Megnevezés Bor Mélybordd-rubin
Sav 554/l
SAUSKA Alkohol 15% Bogyds gytimolesok his frissessége kdszon
i ] Kiszerelés 0751 vissza az illatbdl.
CUVEE S Sziiret kezdetének 2013-10-09
e iddpontja A szétter(il6, mély kortyban szeder, afonya és
Palackozas 2015-08-12 borékabogy6.
Erlelés 0j és hasznélt francia
hordékban
Erlelésiids 16 Honap
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