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Bordeauxi hazasitas kiegészitve egy kis kékfrankossal és syrah-val. Elénk bibor rézsaszines karimaval, friss és
rendkivil tide. lllataban primer gyimolcsok, meggy és feketeszeder, meg a finom hézi cseresznyekompdt leve.

Kortya jatékosan kénnyed és harmonikus, a ribizli friss savaival, lehelletnyi fiistosséggel, selymes, lagy

tanninokkal.

Osszetétel: cabernet sauvignon, merlot, kékfrankos, syrah, cabernet
franc

Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 12°C

Alkohol: 135 %

Kiszerelés: 0751

Diilok

A Villanyi-hegység alapkdzete tomor mészkd, marga és dolomit, felsd rétegében 16sz0s agyaggal. Ez a
kalciumgazdag 16sz magasabb savtartalmd, élénk, gylimélcshangstlyos és 18gies borokat ad, ahol pedig

mészkdvel keveredik, megjelennek Villany jol ismert tiizes-fliszeres jegyei is.
Az ev

A meleg, dtlagon feliili hémérsékleti értékeket add méarciusi id6jards nagyon korai riigyfakadast eredményezett.

Az aprilis masodik és méjus els6 felének hlivos id6jarasa jelentdsen visszavetette a hajtasnovekedés kezdetének
intenzitdsét. Az ekkor hullott nagyobb mennyiségi csapadék jelentésen megnehezitette a telepitési
munkdlatokat, Az érés a borvidéken szokasos iddszak el6tt kezdddott meg. A hiivos éjszakak a savtartalom és az
aromaanyagok megdrzéséhez jelentésen hozzajarultak. A rozé alapokkal kezdtiik meg a sziiretet augusztus 18-an.
A jelentds fordulat szeptember els6 két hetében jott, az atlagh6mérséklet az utdbbi hat év legalacsonyabb értékét
adta, mig a csapadék mennyisége is a masodik helyen végzett az elmiilt évek rangsoraban. Az érés iiteme ekkor
jelent@sen visszaesett, Oktéber honap azonban kiemelkedGen meleg id6jarassal kedvezett a megfeleld érettség
eléréséhez az Gsszes fajta esetén. A sziiretet oktober 19-én a Zuhanya-dl6 cabernet sauvignon szliretelésével
fejeztik be. A sz6l6termés min6sége, mind az aromaanyagok, mind a fenolos érettség és a szinanyag tartalom

szempontjabol kiemelkeddnek értékelhetd.
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Afrissen sziretelt kékszol6, alapos fiirt- és bogyovalogatas utdn 3-5 napig hidegaztattuk.Tartalyban, specialis

Szolészet-Boraszat

glesztével erjesztettiik a primer gyiimolcsaroméak megdrzése érdekében, ezutan préseltiik. Harom honapig érett

harmadtoltés( tolgyhorddban és tartalyban.

Részletek Kostolas

Megnevezés Bor Elénk bibor rdzsaszines kariméval.

Sav 56 g/l

Alkohol 135% lllatdban primer gyimélcstk, meggy és

Kiszerelés 0751 feketeszeder, meg a finom hazi

Szliret kezdetének 2017-08-17 cseresznyekompdt leve.

id6pontja

Palackozas 2018-07-26 Kortya jatékosan konnyed és harmonikus, a

Erlelés hasznalt francia ribizli friss savaival, lehelletnyi fiistosséggel,

horddkban selymes, lagy tanninokkal.
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