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Vilagos sarga, zoldes reflexekkel. lllataban fehér virdgok és frissen kettévagott zoldalma elegye szinesiti a
fajtajelleget. Szajban intenziv, friss bor tetszeleg, hosszasan megmarad. Sérgadinnye, és lime nagyszer(i 6tvozete

uralja a zamatot,

Osszetétel: chardonnay
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 10-12°C
Alkohol: 145 %
Kiszerelés: 0751

Diilok

SAUSKA

. | Birsalmas Fekvése és talajosszetétele - erodalt, riolittufas barna vorosagyag - révén gazdagon asvanyos és

CHARDONNAY Gsszetett borokat ad, magas érlelési potenciéllal.Ultetvénytink joforman a médi utcasor mellett fordul be
BIRS 2018

északnak, aztan szépen beall déli irdnyba. A teriiletet évek dta alakitjuk, egységesitjik: megallitottuk az eréziét és

megUjitottuk a tobbszaz éves tamfalakat.

Az év

2018 rendkiviil széraz és forrg év volt. A metszéssel idében végeztiink. A fakadast kévetden olyan intenziv
novekedésnek indultak a hajtasok, amit még soha nem tapasztaltunk. Részben ennek hatdsara jinius masodik
felére azokkal a zoldmunkakkal is végeztiink, amik egy atlagos évben csak egy honappal késdbb lennének
esedékesek. Ezt a gyors Utem( fejlédést érésben is tapasztaltuk. Az elsd sziireti id6pont augusztus 2. Volt,
chardonnay pezsg6 alapanyagot sziireteltlink a Birsalmasrdl. A tudatos kién és alapanyag vélasztas
kovetkeztében minimdlis veszteségiink volt botritys vagy illésodds miatt. Az 6sz folyaman asziisodas csekély
intenzitdst mutatott az egész borvidéken, ezért az idén nem készitettiink aszdbort. A szirettel oktober 24-én

végeztiink, a late harvest borunkba ker(il6 szép alapokkal.
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A kézzel sziiretelt sz6l6t vélogatds és néhany dras héjondztatas utdn kiméletesen préseltiik. Horddban tortént a

Szolészet-Boraszat

kontrolldlt alkoholos erjedés és a részleges almasavbontas, igy hangsulyozva ki a fajta elsédleges jegyeit. 6

hénapos hordds érlelést kapott, palackozasig 4 honapot toltott tartalyban.

Részletek Kostolas
Megnevezés Bor Vildgos sarga, zoldes reflexekkel.
Sav 59 g/l
Alkohol 145% llatéban fehér viragok és frissen kettévagott
Kiszerelés 0751 z6ldalma elegye szinesiti a fajtajelleget.
Szliret kezdetének 2018-08-23
| iddpontja Sargadinnye, és lime nagyszer(i 6tvozete uralja
SAUSKA Palackozs 2019-07-19 a amatol
¢ : Erlelés Uj és hasznélt francia
CHARDONNAY | horddkban
. Erlelési ido 6 Honap

Korabbi évjaratok
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