SAUSKA

Sauska Cabernet Franc Siklos

Villany 2017

Mély violaszin, rubin drnyalatokkal. Komplex, gazdag, intenziv illat szegfiiszeggel, fahéjjal, kardamommal,
dohannyal. A széjban gazdagon gylimélcsds, foleg szeder, dfonya, malna és ribizli. Kortyban hossz, selymes

tanninok, gazdag, komplex utdiz.

Osszetétel: cabernet franc
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 17-18°C
Alkohol: 145 %
Kiszerelés: 0751

SAUSKA
® Dil6k

CABERNET FRANC
S0 eonr sajat teriileteink tobb d(iln

Az év

A meleg, 4tlagon felili hémérsékleti értékeket add marciusi id6jaras nagyon korai rigyfakadast eredményezett.
Az aprilis masodik és méjus els6 felének hivos id6jarasa jelentdsen visszavetette a hajtasnovekedés kezdetének

intenzitdsét. Az ekkor hullott nagyobb mennyiségi csapadék jelentésen megnehezitette a telepitési

munkdlatokat, Az érés a borvidéken szokasos iddszak el6tt kezdddott meg. A hiivos éjszakak a savtartalom és az
aromaanyagok megdrzéséhez jelentésen hozzajarultak. A rozé alapokkal kezdtlik meg a szliretet augusztus 18-an.
A jelentds fordulat szeptember elsé két hetében jott, az atlaghémérséklet az utobbi hat év legalacsonyabb értékét
adta, mig a csapadék mennyisége is a masodik helyen végzett az elmilt évek rangsoraban. Az érés iiteme ekkor
jelent@sen visszaesett, Oktéber honap azonban kiemelkedGen meleg id6jarassal kedvezett a megfeleld érettség
eléréséhez az Osszes fajta esetén. A sziiretet oktober 19-én a Zuhanya-dl6 cabernet sauvignon szliretelésével
fejeztik be. A sz6l6termés minGsége, mind az aromaanyagok, mind a fenolos érettség és a szinanyag tartalom

szempontjabol kiemelkeddnek értékelhetd.
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A beérkez6 sz616t gondosan valogattuk majd rovid ideig dztattuk. Tartalyban tortént a kontrollalt alkoholos

Szolészet-Boraszat

erjesztés ahol kialakulnak a fajta vezetd jegyei. Az extrakcids id6 28 nap volt. Horddban tortént az almasav teljes

lebontasa. 17 hdnapot toltott Uj és foként masodtoltési francia hordoban.

Részletek Kostolas
Megnevezés Bor M@ly violaszin, rubin drnyalatokkal.
Sav 6,1g/l
Alkohol 145% Komplex, gazdag, intenziv illat szegfliszeggel,
SAUSKA Kiszerelés 0751 fahéjjal, kardamommal, dohannyal.
Sziiret kezdetének 2017-09-22
. iddpontja A széjban gazdagon gytimlcsos, féleg szeder,
CABERNET FRANC Palackozds 2020-01-13 &fonya, malna és ribizli,
. Erlelés (j és hasznélt francia
horddkban
Erlelési id6 17 Honap
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