SAUSKA

Sauska Cabernet Sauvignon
Villany 2018

Elénk biborvérds, tiszta, érett illataban finom t6lgy. Karaktere barsonyos, lagy tanninjai mellett bogy6s
gylimolcsok, foleg feketeribizli. Kortya izgalmasan fiiszeres, nagyon mend grillezett hidsokhoz és z6ldségekhez,

fiistolt halhoz és sajtokhoz.

Osszetétel: cabernet sauvignon
Ajénlott fogyasztasi hémérséklet: 12°C
Alkohol: 4%
Kiszerelés: 0751
SAUSKA Dilok
. A Villanyi-hegység alapkézete tomor mészkd, marga és dolomit, fels@ rétegében 10sz0s agyaggal. Ez a
CABERMET SAUVIGNON kalciumgazdag 16sz magasabb savtartalmd, élénk, gylimélcshangstlyos és 18gies borokat ad, ahol pedig
. mészkdvel keveredik, megjelennek Villany jol ismert tiizes-fliszeres jegyei is.

Az év

Mérciusi késGi tél utan egy nagyon korai nydrias tavasz érkezett aprilis kdzepén magas hémérséklettel és korai
riigyfakadassal. A Koparon a kékfrankosnal mar aprilis elején megindult a riigyfakadas. A majusi szarazsag és a
korai virdgzas jelentdsen megnehezitette a tavaszi munkalatokat, A sziiret, idén olyan koran indult, mint eddig

még soha. A rozé alapokkal kezdtlik augusztus 11-én. Szeptember masodik felében j6tt a nagyon vart csapadék a

hémérséklet is visszaeset igy az érés (jra elindult, a korabbi lassulas utan. Oktéberben a hosszan kitarté j6
iddjards kedvezett a megfeleld érettség eléréséhez a kései fajtak esetén. A kékfrankos és a cabernet franc érett
meg a legszebben, majd a cabernet sauvignon is kovette dket minéségben. A szliretet oktober 24-én a Makaron
cabernet sauvignon sziiretelésével fejeztiik be. A sz6l6termés minésége a szeszélyes iddjaras mellett is

kimagasld volt. 2018 gy lett az egyik legmelegebb év, hogy nem voltak extrém hémérsékleti viszonyok.
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SAUSKA

A beérkez6 sz6I6t kiméletes roppantas utan rovid ideig aztattuk. Tartalyban tortént a kontrollalt alkoholos

Szolészet-Boraszat

erjesztés, kihangstlyozva a fajta elsddleges jegyeit. A 24 napos héjon &ztatés utdn 8 hdnapos tartalyos és hordds

érlelést kapott. A tartalyos érlelés aranya 80 %, mig a horddsé 20%.

Részletek Kostolas
Megnevezés Bor Elénk biborvords.
Sav 57g/l
Alkohol 1% Tiszta, érett illataban finom tolgy.
Kiszerelés 0751
Sziiret kezdetének 2018-10-10
SAUSKA idépontja Karaktere barsonyos, lagy tanninjai mellett
. Palackozas 2019-07-04 bogyds gylimdlcsok, fleg feketeribizli,

Erlelés Tartalyban és horddban

CABERNET SAUVIGNON erlelt

VILLANY BOGR |

Erlelési ido 8 Honap
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